
Formaggio
Crema cotta di formaggio stagionato nostrano, 

pere, castagne e miele di castagno

 
Sedano rapa

il sedano in una sottile lamina  diventa girella,
 leggermente tartufata, nocciole e Jus vagno

Risotto 
Risotto alla zucca, funghi secchi e aglio nero

 
Quasi Cassœla

Salsicce vegetali fatte in casa a base di legumi, 
cavolfiore e cavolo rosso stufato 

Profiterol
intramontabile: cioccolato panna e cuore di gelato, 

una colata di cioccolato caldo a finire

65

In abbinamento
La miglior selezione di 5 calici per questo percorso

42

NELL’ORTO 
Questo menù si ispira ai vegetali del momento dandogli forme e sapori nuovi, sempre

in accordo con la stagionalità dei prodotti. Per questa ragione

 il menù potrebbe subire delle variazioni in base alla disponibilità dei prodotti freschi.

Il menù è da intendersi per tutto il tavolo 

E’ possibile ordinare 2 piatti a scelta 

49€

Acqua microfiltrata 2

Coperto 4


